LIETOSANAS INSTRUKCIJA

ZEPTER KATLS SULAS TVAICESANAI
(TF-350)

' ZEPTER sulu tvaicétajs Jums klls par briniskigu

) paligu, gatavojot un konservéjot auglus, ogas un
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plektiem, kuros ietilpst katli ar diametru 20 cm vai
24 cm( jebkura tilpuma) un tvaicétajs diametra 24
cm(TF-987-24).
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ZEPTER sistéma sulas varisanai ietilpst:

e Katla vacins (rokturis parasts, bez termokontroliera);
¢ Tvaicétajs diamatra 24 cm (TF-987-24);
e ZEPTER katls sulas tvaicésanai(TF-350);
e ZEPTER katls diametra 20 cm vai 24 cm.

ZEPTER katls sulas varisanai (TF-350) sastav no:

e Korpusa;

e Vacina (rokturis parastais, bez termo kontroles);

e Sulas savacéjs ar atverém tvaikam un térauda caurultti sulas noliesanai.
e Gumijas caurulite ar aizdari.

IzmantosSanas veids

ZEPTER-sistémas sulu karséSana notiek karstam tvaikam iedarbojoties uz svaigam
ogam un darzeniem, tadéjadi izvadot no tiem sulu.

Pirms darba rlpigi ar karstu Gdeni nomazgajiet visas sistémas detalas. ZEPTER katlu
piepildiet ar Gdeni(apméram 1,5 |) un novietojiet uz plits vai cita siltuma avota.

Uz katla novietojiet sulas tvaicésanas katla komplektu( ar ievietotu sulas savacéju
un pievienotu gumijas cauruliti). Uz tvaicésanas trauka novietojiet tvaicétaju 24 cm
diametra, ievietojiet uz tvaicétaja labi nomazgatus un sagatavotus(attiritus, sagrieztus
u.t.t.) auglus, ogas vai darzenus(apméram 2 kg) un uzlieciet vaku.

Uz gumijas caurulites uzlieciet saspied€ju vai ari atbrivojiet galu, lai Jautu iztecét
gatavai sulai. Sulas gatavosanas beigas ripigi notiriet visas sulas tvaicéSanas katla siste-
mas detalas, taja skaita cauruliti sulas tecinasanai.



Auglu sulu aptuvenais pagatavosanas laiks:

daudzums karsésana gatavosana
Kirsi, aboli skélés, 2 kg 10-15 min apméram 50 min
bumbieri skélés
sagriezti persiki, ave- 2 kg 10-15 min apméram 40 min

nes, upenes, janogas

UZMANIBU! Sikaku informaciju par produkciju
var apskatit MASTERPIECE COLLECTION instrukcija.



