LIETOSANAS INSTRUKCIJA

KATLS-CEPESKRASNS
(TF-990)

Katls-cepeskrasns izstradats ta, lai gatavotu
édienu bez tvaika un nepatikamu aromatu ra-
$anas.

Ar katla-cepeskrasns palidzibu JUs varésiet:

e Cept galu, zivis un darzenus;

o Katls-cepeskrasns izstradats ta, lai gata-

votu édienu bez tvaika un nepatikamu aro-

matu rasanas.

o Ar katla-cepeskrasns palidzibu JUs varésiet:Gatavot galas, darzenu, siera sacepu-

mus, cept maizi, picu, cepumus, tortes u.t.t.;

o Uzglabat édienu siltu, atsaldét produktus un gatavot rivmaizi.

Temperatra katla iekSiené tiek reguléta, palielinot vai samazinot liesmas intensi-
tati zem katla.

Maksimala pielaujama temperatira, gatavojot ar katlu-cepeskrasni, ir 280°C.

UZMANIBU!

o Katlu-cepeskrasni drikst izmantot tikai darbam ar gazes plitim.

¢ Parliecinieties, ka degla liesma atrodas tiesi katla dibena centr3, ka ta nesasniedz
katla pamatnes malas un nevar apsvilinat katla sieninas.

¢ Pirms trauka sagatavosanas piepildiet pamatni ar Gdeni 2/3 lidz iek$&jam lokam.
e Gatavosanas laika katla vacins var stipri sakarst.

Neaizskart katla malas gatavosanas laika.

Lai nonemtu vaku no katla, ja tas nepiecieSams, izmantot tam paredzétos rokturus.
e Gatavosanas laika nepievienot Gdeni.

o Kad beidzies gatavoSanas laiks, nonemot vaku, neparvietot katlu un iek$éjo trau-
ku l1dz katla atdzisanai.

e Lai parvietotu iek$€jo trauku péc atdziSanas, izmantot pievienojamu rokturi.

¢ Laiizvairitos no virsmas bojajumiem, neizmantot metala piederumus(lapstinas),
lai apvérstu édienu gatavosanas laika.

UZMANIBU! Sikaku informaciju par produkciju
var apskatit MASTERPIECE COLLECTION instrukcija.



