LIETOSANAS INSTRUKCIJA

VOK PANNA
(TU-W-30-G)

Kiniesu virtuves édieniem raksturiga liela sastav-
daJu daudzveidiba, turklat komponenti vienam un
tam pasam édienam tiek gatavoti atseviski noteikta
temperatlras reZima. Gatavosana tiek izmantota spe-
ciala panna — VOK.

Konusveida forma visas sastavdalas saglaba pan-
nas centra, kur ir karstuma avots. Tas ne tikai Jauj ieglt garSigu édienu dazas min(teés,
bet ari saglaba darzenu vitaminus, jo mazak darzeni tiek karséti, jo vairak vértigu vielu
tajos saglabajas. Pateicoties atrajai produktu apcepsanai, $ada veida pagatavoti darze-
ni izdodas aromatiski un kraukskigi.

ZEPTER VOK panna izgatavota no korozijizturiga (nerlséjosa) térauda, tai ir pusap-
ala darba virsma un plakans termoakumuléjoss dibens, kas Jauj to érti izmantot édie-
na gatavosana uz jekuras plits. Pateicoties pasajam raZoSanas tehnologijam, pamatne
spéjiga uztvert pat nelielu siltumu, akumulét to, vienmérigi izplatot pa visu virsmu, bez
liekiem zaud&jumiem siltums sasniedz pannas saturu.

Uz reZga, kas piestiprinams pie pamatnes, |oti érti novietot gatavos produktus.
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UZMANIBU!

e Nomazgajiet traukus pirms to lietoSanas.

¢ Gatavosanas laika izvairieties no augstas temperatiras, kontroléjot karstuma avotu.
¢ Neievietojiet pannu mikrovilnu krasnt.

e Vielas, kas satur hloru vai abrazivas sastavdalas, var sabojat trauka virsmu.

e Katru reizi péc trauka lietoSanas to nomazgajiet un noslaukiet.

¢ Nekad nepievienojiet sali auksta Gdent. Sals nogulsnes pannas dibena var izraisit
nelielu korozijas traipu paradiSanos.

¢ Neatstajiet pannu trauku mazgajamaja masina. ligstosa atrasanas mitra atmos-
féra ar sals piemaisijumiem var sabojat trauka parklajumu.

UZMANIBU! Sikaku informaciju par produkciju
var apskatit MASTERPIECE COLLECTION instrukcija.



